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Livsmedelsverkets inspel till kommande forsknings- och
innovationsproposition 2020

Livsmedelsverket har som férvaltningsmyndighet for livsmedelsfragor till uppgift att i
konsumenternas intresse arbeta for sékra livsmedel, redlighet i livsmedelshanteringen och
bra matvanor.

I detta inspel har Livsmedelsverket sirskilt tagit hinsyn till behov av forskning som ligger
i linje med Livsmedelsverkets uppgift.

Sammanfattningsvis ser Livsmedelsverket att en héllbar livsmedelsproduktion och
konsumtion &r avgérande for att nd mélen i Agenda 2030. For detta behdvs strategisk och
malinriktad forskning och innovation. Forskningen behdver vara mer tvirvetenskaplig for
att beskriva samhillsutmaningarna och utveckla effektiva 1sningar. Okad samverkan
mellan myndigheter, universitet och néringslivet 4r nédvindigt.

Forskning om miljo- och hilsomassigt héllbar livsmedels- och dricksvattenkonsumtion, i
enlighet med Agenda 2030, genomsyrar Livsmedelsverkets syn pa framtida forsknings-
behov.

Livsmedelsverket anser att forskningen bor fokusera p4 att frimja en god folkhélsa dr alla
samhéllsgrupper inkluderas. For att sikerstdlla hillbar livsmedelproduktion och konsum-
tion i ett forandrat klimat beh6vs innovation och tvirvetenskaplig forskning for att bittre
utnyttja resurser och data. Ett fSrindrat klimat innebdr nya risker och hot for sikra
livsmedel och sakert dricksvatten. Det finns 4ven omraden dir nya analysmetoder behéver
utvecklas.

Livsmedelsverket vill darfor sérskilt lyfta dessa forskningsbehov:

Hallbart livsmedelssystem
Forskning om nutritionsrelaterad ohiilsa och samhiillsekonomiska kostnader

I Sverige orsakar ohilsosamma matvanor nistan lika stor sjukdomsbérda som tobak
(Global Burden of disease). Med ohélsosamma matvanor menas ett for lagt intag av bland
annat fullkorn, frukt och gronsaker, fisk samt nétter och fron samtidigt som intaget av salt
och socker dr for hogt. Livsmedelsverket dr ansvarig myndighet pa nutritionsomradet och
verkar for bra matvanor samt att samordna statliga myndigheters information om bra
matvanor (SFS 2009:1426). Som en del i detta arbete ser Livsmedelsverket ett behov av att
de samhéllsekonomiska kostnaderna for ohélsosamma matvanor kartliggs ytterligare. Det
behdvs forskning om vilka grupper som har sddana matvanor att de sérskilt riskerar ohlsa.
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Det finns tex kunskap om att var tredje flicka i hogstadiet och gymnasiet i Sverige har
tecken p4 jarnbrist. 21 % av svenska flickor och pojkar ér dverviktiga varav 4 % har fetma.
Overvikt och fetma 4r vanligare bland barn med lagutbildade foréldrar och i mer glesbygda
omraden. Det behvs mycket mer fokuserad forskning kring effektiva atgarder for att skapa
jamlika livsvillkor for svenska barn och ungdomar. Fortsatt forskning om hur matvanor
och livsmedel paverkar hilsa, sjukdomsutveckling och sjukdomsbdrda &r ocksé av stor
vikt. Det finns #ven ett behov av innovativa metoder for att kartligga olika gruppers
matvanor och folja upp matvanorna genom olika indikatorer. Det behvs mer forskning om
vilka indikatorer som bist kan méta matvanorna pa ett dversiktligt sitt. Tvérvetenskaplig
forskning dr hir avgorande, ddr savél nutritionella som socioekonomisk och samhalls-
ekonomiska faktorer sammanvags.

Livsmedels miljébelastning

All livsmedelsproduktion har en miljopaverkan. Fér att Livsmedelsverket optimalt ska
kunna verka for en hallbar livsmedelskonsumtion behdver miljoaspekter av olika livsmedel
beaktas. Det saknas i ménga fall kunskap och det finns utmaningar i att sammanvéga och
jamfora olika sorters miljopaverkan fran olika livsmedel. De storsta miljbutmaningarna
bade i Sverige och globalt #r klimatfordndringarna och forlusten av biologisk méangfald.
Forstaelsen for den totala miljopaverkan av vér livsmedelsproduktion och konsumtion
behover bli bittre, breddas och integrera flera aspekter. Kunskap beh6vs om hur miljo-
belastningen skiljer sig at for ett och samma livsmedel at utifran vilket land, eller del av
land, det &r producerat i. Bittre metoder for livscykelanalyser behdvs for att bedoma miljo-
paverkan. Forskning kring hur ekosystemtjénster bidrar till effektiva produktionssystem &r
ocksa nodvandigt.

Hushallens konsumtion av livsmedel star for ungefir en tredjedel av hushallens totala
konsumtionsbaserade klimatpaverkan. En viktig del i att minska hushallens miljopéverkan
4r att minska matsvinnet. Det behovs forskning om hur matsvinnet respektive &ver-
konsumtionen kan minska. Mer forskning behovs kring vad som styr konsumenters
langsiktiga beteenden nr det géller att bland annat vlja livsmedel eller ta hand om mat.

Transparanta och evidensbaserade atgirder for miljé- och hilsomiissigt hallbar
livsmedelskonsumtion

Arbete med livsmedelssikerhet och matvanor baseras pé riskanalysens principer. Veten-
skapliga virderingar av risk och nytta for folkhélsan 4r viktiga utgangspunkter i detta
arbete. Livsmedel och dess bestandsdelar kan utgora en risk sdvil som nytta for folkhélsan.
Nyttan kan vara storre 4n risken och tvirtom. Det behdvs en utveckling av metoder for att
sammanviga virderingar om risk och nytta for hélsan. Dessa vérderingar ar vanligtvis
baserade pa helt olika sorters forskning med sinsemellan olika osakerheter.

Riskhanteringsbeslut behover bygga pé forskning och evidens, men ofta saknas evidens
kring vilka hanteringsatgirder som ger storst effekt. Hér behovs mer forskning for att
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forbittra underlagen till kommande hanteringsbeslut. Exempel pa hanteringsétgirder #r
lagstiftning, offentliga styrmedel, tillsyn och rdd. Det behdvs dven metodutveckling for hur
kvalitativa undersokningar, om till exempel biologisk mangfald, kan vigas i processen. Det
tvirvetenskapliga perspektivet dr saledes mycket viktigt for att férbéttra systematiken och
transparensen infor att fatta ett vélgrundat beslut.

De efterfoljande &tgérder som beslutas inom riskhanteringen ska véljas utifran att de ger
effekt. Det behovs déarfor forskning om vilka atgérder som effektivast minskar livsmedels-
relaterade risker for hilsa och miljé och som skapar konkurrenskraftiga foretag. Forskning
som innebér att utvirdera olika myndigheters och andra samhéllsinstansers arbete samt
vilka effekter detta far dr en viktig del for att 6ka kunskapen om vilka atgérder som har
effekt. Effekterna kan ocksa utvirderas genom biomonitorering for att studera fordndrade
nivéer av miljogifter och ndringsimnen i humana prover. Biomonitoreringen kan ocksé ge
en bild av nationella och globala miljé- och hélsotillstand.

Innovation inom livsmedelskedjan for miljo- och hillsomissigt hallbara livsmedel

Livsmedelsindustrin har en mycket viktig roll for att verka for hallbara livsmedel.
Konsumtion av héllbart producerade livsmedel fran viaxtriket (frimst grova gronsaker,
baljvixter, frukt, bar och fullkornsprodukter) behover cka. Samtidigt behévs en minskad
konsumtion av salt och socker samt animalier. Livsmedelsindustrin kan genom innovation
och produktutveckling verka for att konsumtionen av miljo- och hélsomissigt hallbara
livsmedel ckar.

En 6kad resurseffektivitet i livsmedelssystemet dr avgorande. Det som produceras behdver
tillvaratas béttre. For att mojliggora detta behdvs ny kunskap, utvdrdering av befintliga
processer och kartliggning av resursfldden. Biprodukter fran primdrproduktion och
foradling kan genom forskning och innovation bli till nya innovativa livsmedel.
Biprodukterna kan &ven anvindas inom andra industrier och for andra &ndamal. Forskning,
regeloversyn och innovation skulle kunna gora att idag specialiserade separata system, till
exempel produktion av figelk6tt som &r separat fran dggproduktion, battre halls ihop. For
att minska matsvinn inom produktion behdver dven logistik, floden, alternativa affiirs-
modeller och anpassning till ett fordndrat klimat studeras.

Sdkra livsmedel och dricksvatten i ett forandrat klimat
Smittspridning

Smittspridning till djur, grodor och ménniskor kommer att frindras, som en konsekvens
av fordndrat klimat. En fordndring i temperatur och fuktighet paverkar spridningen av
infektioner genom mat- och vattenkonsumtion. Ny utbredning av smittbdrande insekter
leder till nya insektsburna smittor, da framst for djurhallningen. Svampinfektioner och
insektsangrepp av svenska grodor fordndras och kommer fortlspande fordndras vid
pagdende klimatforandringar. Livsmedelsverket och andra har visat att det sker en
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smittspridning via vattenkonsumtion, som ir relaterad till dricksvattenproduktion. Denna
smittspridning #r bade relaterad till hiftiga regn och omfattningen av mikrobiologiska
barrigrer i dricksvattenproduktionen. Teknik {or vattenproduktion kan komma att behdvas
forandras och forstirkas nir temperaturen hdjs och kraftiga regn kan komma att kombineras
med lingre torrperioder. Forskning kring dessa forandringar och riskvérdering av desamma
har stor betydelse for att samhillet ska ha méjlighet att ha en proaktiv héllning, och for att
uppritthalla kontrollsystem for sikra livsmedel for landets konsumenter.

Livsmedelsrelaterade scenarioanalyser

Det behdvs forskning och metodutveckling for att utfSra scenarioanalyser av ett foréndrat
klimat och dess paverkan pa sikra livsmedel och dricksvatten. Sadana scenarioanalyser kan
sedan anviindas for att berdkna hur ett foréndrat klimat paverkar tillgangen pa olika grodor
och andra livsmedel. Det behdvs mer kunskap om vilken effekt exempelvis torka ger nér
det giller tillgangen p vissa spannmal. En forindrad tillgdng kan leda till en fordndrad och
mer ensidig konsumtion. Ensidig konsumtion kan vidare leda till ett forsémrat intag av
néringsdmnen och ett kat intag av odnskade dmnen. Exempel pd oSnskade dmnen kan vara
kadmium och arsenik som tas upp i olika utstrickning av olika grodor. Férekomsten av
kadmium och arsenik skiljer sig ocksa at mellan berggrunder i olika linder och delar av
linder. Aven cirkulér resursanvindning kan leda till att odnskade Zmnen aterfors i systemet
och till livsmedel. Exempel pa detta #r Ateranvédndning av material och aterforing av
g6dning/slam till marken. Scenarioanalyser kan ocksd inkludera fordndrade matvanor till
exempel ett 5kat intag av vixtbaserad kost. Denna foréndring ér viktig for en mer hallbar
livsmedelskonsumtion men det innebér ocksd att riskvérderingar och intag fordndras.
Dirfor kan andra hanteringstgirder behdvas, till exempel att nya tekniker for skalning/
malning av spannmal utvecklas for att minska halten av till exempel kadmium 1
spannmalsprodukter.

Vixtforddling

I ett foriindrat klimat, och utifran en hallbar livsmedelskonsumtion, behovs det av flera skl
vixtforadling for svenska forhallanden. Det kan till exempel vara forddling av grodor som
stdr emot yttre pafrestningar/stressfaktorer som det forédndrade klimatet kan innebéra.
Vixtforadling kan leda till utveckling av grodor som inte tar upp odnskade dmnen sasom
kadmium och arsenik. For detta behdvs bland annat grundliggande forskning om hur véxter
tar upp kadmium.

En omstéllning till en mer vixtbaserad kost kan oka behovet av lokalt anpassade grodor.
Aven ur ett livsmedelsforsorjningsperspektiv behovs vixtforadling for svenska for-
hallanden. Vixtforadling kan leda till utveckling av vixtbaserade proteinkllor som &ven
4r rika p4 andra niringsdmnen. Redan idag har vissa befolkningsgrupper ett for 1agt intag
av exempelvis jirn som foretridesvis finns i animaliska produkter.
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Algblomning

Klimatférandringar och/eller 6vergddning resulterar i algblomningar. Algblomningar leder
till 6kad produktion av algtoxiner/marina biotoxiner (MBT). Nagra av de mest neurotoxiskt
potenta MBT som produceras av alger och marina mikroorganismer finns vanligtvis i
tropiska och subtropiska omraden i Stilla havet. Dessa MBT har dock under de senaste aren
upptickts i fisk och skaldjur fran syd och mellaneuropeiska vatten. Den Europeiska
myndigheten for livsmedelssikerhet (EFSA) betonar behov av &vervakning av dessa
toxiner och efterfragar regelbundet data Gver deras forekomst i alla medlemsstater. Dessa
nya toxiner regleras i dagsldget inte genom de obligatoriska programmen for
livsmedelskontroll. Det beh6vs mer kunskap kring férekomst och mangfald av nya MBT i
tvaskaliga bl6tdjur (musslor och ostron) i svenska havsvatten.

Algblomningar leder dven till 6kad forekomst av algtoxiner i vara ytvattentikter. Dessa
utgdr kéllan f6r mer 4n 60% av dricksvattenforsorjningen i Sverige. Foljden kan bli att
ménniskor forgiftas och/eller blir utan vatten si linge toxiner férekommer. Vattenbrist
leder i sin tur till simre hygien och svarigheter att producera och tillaga livsmedel da
kokning inte minskar toxininnehéllet i vattnet. Det finns for lite kunskap om helhetsprofilen
av toxiner i svenska vatten och det behdvs bittre beredskap f6r nya faror och risker. Med
fordndrat klimat kan nya arter av alger etableras med andra toxinprofiler.

Mykotoxiner

Mykotoxiner &r giftiga/cancerogena &mnen som bildas av mogelsvampar. De utgér en risk
for ménniskans hilsa redan vid sma méngder. Produktion av mykotoxiner drivs mest
intensivt av klimatextremer av temperatur, torka och fuktighet. Dessa gifter kan bildas i
bland annat i spannmal, nétter, ris, frukt och bér. Effekterna av klimatpaverkan forutspés
ha betydande inverkan pd produktion, kvaliteten och tillgingligheten av vissa livsmedel.
Klimatforindringar okar risken for nya mykotoxiner och mer frekvent forekomst av de
mykotoxiner som man redan kinner till idag.

Betydelsen av forskning for att studera om dessa fordndringar kommer att leda till
fordndringar 1 véxtskyddsmekanismer och om detta leder till Skad eller minskad
kontaminering med mykotoxiner &r avgdrande ur ett hallbarhetsperspektiv.

Aktuella och framtida risker for sidkra livsmedel och sdkert dricksvatten

Mikrobiologiska risker

Livsmedel kan férorenas med antibiotikaresistenta bakterier i alla led av livsmedelskedjan
och utgdr en av spridningsvdgarna till méinniskor. JimfGrelse av data om resistenta
bakterier fran olika livsmedel och andra kéllor behévs for att virdera och 6ka kunskapen
om livsmedels betydelse for resistensproblematiken.
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En rad mikrobiologiska smittor 4r zoonotiska (smitta mellan djur och ménniska) och sprids
genom livsmedel och vatten. En dkning av Campylobakter i svenska kycklingflockar har
direkt koppling till 8kad forekomst av campylobakterinfektioner i befolkningen. Okningen
4r oroande och det skulle behdvas forskning frimst kring produktionsmetoder for att
hantera denna fara. Under senare ar har infektioner av hepatit E virus (HEV) visat pa en
okning i Europa. Kopplingen till human smitta gar framfor allt genom konsumtion av gris
och mer specifikt leverprodukter. En forvéntad 6kning av vildsvinskonsumtion kan komma
att bidra till ytterligare smittspridning. Uppmérksamheten pa denna for Buropa nya smitta
indikerar en relativt stor spridning i befolkningen, men de egentliga hélsoeffekterna &r
daligt kénda.

Kemiska risker

Hormonstorande dmnen forekommer i livsmedel, dels utifran att de finns som férorening i
miljon omkring oss samtidigt som de finns naturligt i vissa livsmedel, till exempel
fytodstrogener i sojaprodukter. Det behdvs mer kunskap om eventuella hélsoeffekter av
hormonstdrande dmnen i livsmedel och var miljé. Nya metoder behover utvecklas for att
identifiera och virdera fler av de mojliga effekter som dessa amnen kan orsaka.

PFAS-substanser (Poly- och perflourerade alkylsubstanser) finns i miljén och har fororenat
bade livsmedel och dricksvatten. Mer forskning om hilsoeffekter av PFAS-substanser
behovs. Riskvirderingar visar att dessa dmnen kan innebéra en storre risk dn vad man
tidigare trott och anvindningen av vissa PFAS okar. Nya studier och uppf6ljningar av
exponerade grupper i befolkningen krévs for att fora kunskaperna framat. Riskerna kan
behova hanteras genom exempelvis genom nya reningstekniker.

Nanopartiklar forekommer naturligt, men pa senare &r har utvecklingen av den industriella
tillverkningen av nanopartiklar okat och darmed anvindningen av dem. Storleken pé
partiklarna innebir att dmnena kan fa nya egenskaper och funktioner och toxiciteten dr ofta
okiind. Det behdvs mer kunskap om vad konsumtion av livsmedel och dricksvatten som
innehéller nanopartiklar innebdr, med avseende pd bland annat upptag, metabolism och
toxicitet. Det saknas analysmetoder for att identifiera nanopartiklar.

Klimatforindringar sisom temperaturhdjningar, dkad nederbdrd och forléngd vegetations-
period vintas i framtiden leda till 6kad odling av vixtskyddsmedelskravande grodor. Med
ett varmare klimat vintas ocksd Skade problem med skadegbrare och ogrés, inklusive
sidana som kan vara nya for landet. Konsekvenserna av detta skulle behdva undersokas.
Utéver detta behovs det forskning kring hur vixtskyddsmedelsresistensen hos skadegorare
ska hanteras.

Ofta studeras olika imnen ett och ett, men kunskaperna om vad en samtidig exponering for
olika #mnen har for effekter pa hilsa och miljoé saknas (kombinationseffekter). Fran
livsmedel kan man till exempel exponeras for naturligt fsrekommande toxiner, miljogifter,
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rester av bekdmpningsmedel och d&mnen som bildas vid tillagning eller licker fran for-
packningar. Utéver detta finns det manga andra kiillor till exponering f6r olika kemikalier,
till exempel omgivande miljo, luft frén inomhus- och utomhusmiljén, kosmetika och
ldkemedel. Det behovs mer kunskap om vilken paverkan en kombination av olika #mnen,
fran livsmedel och andra killor, har pa hilsa och miljé.

Livsmedelsforsorjning vid kris och hjd beredskap

Behovet av en tryggad livsmedelsforsdrjning behdver beaktas utifran framtida risker vid
en kris. Exempel pa kriser som berér livsmedelsproduktion och konsumtion #r brinder,
torka, dversvimning eller radioaktiva utsldpp. Tillgangen pa livsmedel behdver tryggas i
héndelse av stora samhéllsstorningar. Livsmedelsforsorjning dr identifierat som ett kritiskt
beroende for flera samhillsviktiga verksamheter, framforallt inom forsvarsmakten,
rdddningstjénsten och inom vérd och omsorg, dir tillgang till livsmedel och leverans av
maltider &r direkt livsavgtrande. Det behdvs dven kunskap om vixtforadling och effektiva
produktionsmetoder for att 6ka Sveriges sjalvorsorjningsgrad. Det &r dérfor nddvindigt att
ha en planering for livsmedelsforsérjningen for dessa verksamheter redan innan krisen
intrdffar. For att kunna géra denna planering behdvs forskningsunderlag. Hér behdvs
utdkad kunskap om organisation och kommunikation, om forvaring och lagring av
livsmedel samt hur néringsbehov pa kort och lang sikt kan tillgodoses.

Optimala laborativa analysmetoder for siikra och redliga livsmedel samt sikert
dricksvatten

Ny teknik behovs for identifiering och sparning av livsmedelsburna smittor, antibiotika-
resistens samt identifiering av arter och Genmodifierade organismer (GMO) vid misstanke
om fusk i livsmedelsproduktionen. Next Generation Sequencing (NGS) ger nya mdjligheter
for att kartldgga arvsmassan hos smittor och livsmedel. Tekniken har behov av att utvecklas
inom livsmedelsomradet och kan leda till forbéttrade mojligheter att dvervaka smitt-
spridning och spridning av antibiotikaresistens genom véra livsmedel. NGS #r #iven den
naturliga tekniken for vervakning av vissa GMO och vid artidentifiering men hér krivs
stora insatser av forskning och utveckling.

Nya laborativa analysmetoder kommer att behdva utvecklas som mdjliggdr detaljerade
analyser i olika klimatf6randringsscenarier. For att kunna hantera ett sannolikt vixande
problem kring forekomst av nya marina biotoxiner (MBT) #4r mer forskning inom
utveckling av kemiska analysmetoder en viktig férutséttning for att kunna underlitta tidig
toxinupptickt och 6ka beredskap infor toxinutbrott. Analysmetoderna behdver vara
heltickande for att mota hotet fran fler algblomningar med nya toxinprofiler. Heltéickande
analysmetoder ger dven ett béttre kunskapslige for att bedoma eventuella hilsoeffekter.

Parallellt med de naturliga toxinerna samexisterar med av ménniskan spridda miljégifter i
véra livsmedel. Dioxiner och PCB dr exempel pa dmnen som tillhdr gruppen organiska
miljofororeningar. Dioxiner och PCB #r giftiga kemiska dmnen som kan &verforas fran
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miljon till livsmedel. Nir de konsumeras ackumuleras dessa dmnen i kroppen. Behoven av
forskning ér storst inom monitorering av halter och analyser pa framforallt dioxiner i fisk
men dven av andra toxiner och livsmedel. Monitorering av PFAS-halter i brostmjolk &r ett
annat exempel pa detta.

Behov av forskning inom metodutveckling av flexibla och kinsliga kemiska analys-
metoder, for att forsikra att méngd och mangfald av olika dmnen i livsmedel inte Sverstiger
gransvirden alternativt hilsobaserade referensdoser, kommer sannolikt att bli storre i
framtiden. Forskning behdvs for att ta fram metoder for kemisk analys med ett mer flexibelt
omfing av dmnen som #r viktigt dven i krisberedskapssammanhang. Kvalitetssdkrade
analysmetoder ir ofta en forutsittning for att identifiera killan till miljogifter vilket leder
till att omedelbara atgirder kan vidtas for att forhindra spridning.

Digitalisering for effektiv spridning och inhdmtning av information

En Sppen tillgang till vetenskapliga data mojliggdr att forskningens resultat kan anvindas
av savil andra forskare som samhillets institutioner och néringslivets organisationer. Det
dkar mojligheten till internationellt samarbete och ger viktiga forskningsresultat av hog
kvalité samt gor att data kan anvindas i nya forskningssammanhang. Det &r positivt med
en Sppen tillgang till kvalitetssikrad vetenskaplig information. Det kan leda till ny kunskap
om hur livsmedel och matvanor paverkar folkhilsan. Oppna véldokumenterade hilsodata
bor kunna kombineras och jimféras med andra datakéllor till exempel intagsdata. Ett annat
exempel #r att avpersonifierade data frin provokationer, som genomfors for att
diagnostisera allergi, kan anvindas for att utfora riskvdrderingar om allergener pa
befolkningsniva. Det 4r dock mycket viktigt att alltid beakta att etiska fragestillningar
tillvaratas vid anvindning av 6ppna data.

For att klara av insamling, beréikningar, analys och lagring av stora dataméngder av god
kvalité krivs ny teknik och metodik, inklusive artificiell intelligens. Den nya tekniken
behdver kunna anpassas efter den snabba tekniska utvecklingen och krav pa tillganglighet,
langsiktighet och &teranvindbarhet behover finnas.

For att bidra till konkurrenskraftiga livsmedelsforetag finns ett behov av nya tekniska
16sningar och digitalisering i den operativa livsmedelskontrollen. Forskning behovs kring
hur man kan arbeta smartare och enklare digitalt samt hur man skapar gemensamma system
och arbetssitt som minskar personberoendet. Det finns ett behov av utveckling av tekniska
16sningar for att effektivisera och underlitta livsmedelskontrollens arbete. Till exempel kan
bildanalys pa distans effektivisera arbetet inom livsmedelskontrollen och gora den mer
likvérdig och hallbar. Likasd kan digitala anmélningssystem underlétta for foretag och
forbattra sokbarheten hos kontrolimyndigheter. Det kan forebygga oonskade effekter som
manuellt informationsflode kan skapa.
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Utveckling av digitala 16sningar for kommunikation av framtagen information efterfragas
ocksd av Livsmedelsverket. Utifran Livsmedelsverkets radgivande roll finns ett behov av
kvalitetssikrade digitala verktyg i form av expertsystem och Al-verktyg som snabbt kan ta
fram relevant information fran Livsmedelsverkets underlag.



